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DERLARATION / AUSZEICHNUNGEN

Rind Schweiz

Kalb Schweiz

Schwein Schweiz

Lamm Schweiz, Grossbritannien, Australien, Neuseeland

Geflugel Schweiz

Truthahn Schweiz

Wurstwaren Schweiz

Eier Schweiz

Fisch / Meeresfrichte  Wir kaufen nur zertifizierte Ware und nach den Empfehlungen des WWF
Anderes Wird in der Bezeichnung angegeben

Unsere Angebote sind folgendermassen gekennzeichnet:
Vegetarisch Vegan ﬁ Laktosefrei % glutenfrei

Fisch aus nachhaltigem Fang oder Zucht

Alle Preise in CHF, MwsSt. inklusive



SLIINARPACRAGE SCHLEMIT

35.00 / PERS.

Mindestbestellmenge: 12 Personen

MINERALWASSER IM SEMINARRAUM

Im Seminarraum “Learn & Teach” werden Glaser
und Mineralwasser (mit/ohne Kohlensaure) zur
Verflgung gestellt. Am Nachmittag werden das
Mineralwasser und die Glaser (bei Bedarf) ersetzt.

COFFEE BREAK MORNING
Kaffee, Tee

Mineralwasser mit/ohne Kohlensaure
Friichtekorb
Gipfel/Kleinbrote gemischt

MITTAGSLUNCH IM MEAT & DINE/
SELBSTBEDIENUNG IM MITARBEITER-
RESTAURANT SCHL'EMMI

Suppe oder Salat

* Kk

Meni Auswahl vom Tagesangebot
oder

Salatteller vom Salatbuffet
* % %

Dessert oder Frucht

COFFEE BREAK AFTERNOON
Kaffee, Tee

Mineralwasser mit/ohne Kohlensaure
Frachtekorb

Mini-Geback

— You ~
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[10RNING COFFEEBREAR

BREAKFAST 22.50 / PERS.

Mindestbestellmenge: 5 Personen
Buttergipfel, Brot, Butter, Konfitlre, Honig,
Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft,
gemischter Teller mit Kase und Aufschnitt,
Birchermdesli im Glas

MORNING COFFEEBREAK 8.50/ PERS.\ﬁ

BASIC

Mindestbestellmenge: 5 Personen

Buttergipfel, Laugengipfel, Vollkorngipfel,
Kaffee, Tee, Mineralwasser

MORNING COFFEEBREAK  12.50/ PERS.\@

CLASSIC

Mindestbestellmenge: 5 Personen

Buttergipfel, Laugengipfel, Vollkorngipfel,
verschiedene Kleinbrotli, Kaffee, Tee,
Mineralwasser, Friichteschale

MORNING COFFEEBREAK
SUNRISE

19.50 / PERS.

Mindestbestellmenge: 10 Personen

Buttergipfel, Laugengipfel, Vollkorngipfel,
verschiedene Kleinbrotli, Kaffee, Tee,
Mineralwasser, Softgetranke, Orangensaft,
Frichteschale, sisses Kleingebéack, Birchermuesli
im Glas, Mini-Vollkornbroétli mit Frischkase, Mini-
Silserli mit Schinken




¢ AFTERNOON COFFEEBREAR

AFTERNOON COFFEEBREAK 7.50 / PERS.\@
LIGHT

Mindestbestellmenge: 5 Personen
Kaffee, Tee, Mineralwasser, saisonale Frucht

AFTERNOON COFFEEBREAK 11.50 / PERS.
CLASSIC

Mindestbestellmenge: 5 Personen

Kaffee, Tee, Mineralwasser, saisonale Frucht,
Mini-Patisserie”

AFTERNOON COFFEEBREAK 17.50 / PERS.
SUNSET

Mindestbestellmenge: 10 Personen

Kaffee, Tee, Mineralwasser, saisonale Frucht, Mini-
Sandwiches, Auswahl von Cakes und Muffins




COFFEEBREAR A LA CARTE

FRUHSTUCKSGEBACK

Buttergipfel 1.30/ Stk. \a
Laugengipfel 1.30/ Stk. ?
Vollkorngipfel 1.30/ Stk. \a
Cailler Schoggigipfel 2.60/ Stk. ?
Verschiedene Kleinbrotli 1.50 / Stk.

(5 Sorten)

SWEETS \d

Nussgipfel 2.60 / Stk.
Mandelgipfel 2.60/ Stk.
Schokoladen-Cake 3.00/ Stk.
Marmor-Cake 3.00/ Stk.
Zitronen-Cake 3.00/ Stk.
Trockenstickli, 2.40/ Stk.

verschiedene Sorten assortiert

FRUCHTE UND MUESLI \¢

Swiss Classic Birchermuesli 3.50/ Stk.
im Glas klein
Swiss Classic Birchermuesli 5.00 / Stk.
im Glas klein
Frichte-Korb (5 Pers.) 8.00 / Stk.
Frichte-Korb (15 Pers.) 20.00/ Stk.

Friichte-Korb (25 Pers.) 30.00 / Stk.




COFFEE BAEAK A LA CARTE

MINI-SANDWICHES 3.80 / STK.

Silserli mit Kase \@
Silserli mit Schinken

Sternenbraétli mit Bandnerfleisch

Sternenbrdtli mit Ei \@

Brioche mit Lachs

Nussbrétli mit Brie \@
Semmeli mit Salami
Semmeli mit Schinken

Kernenbrotli mit Roastbeef
Kernenbrétli mit Frischkase \@

HOMEMADE SANDWICHES

Weggli mit Fleischkase, Essiggurke,  4.00 / Stk.
Tomate

Hausbrot mit Tilsiter, Gurke, 4.00 / Stk.
Tomate

Ciabattina mit Hummus, 5.50 / Stk.
GrillgemUse, Rucola

Maistriangolo mit Poulet-Curry, 5.50/ Stk.
Tomate, Salat

Baguette mit Thonmousse, Ei, 5.50/ Stk.

Essiggurke, Salat

Rusti-Halbmond mit Rohschinken, 6.50 / Stk.
Antipasti, Rucola




WORRING LUNCH

SWISS LUNCH 40.00 / PERS.

Traditionelle Schweizer Gerichte neu interpretiert.

Mit lokalen Produkten wird der jeweiligen Saison
Rechnung getragen.

Vorspeise, Hauptgang, Dessert oder Késegang

SCHL’EMMI LUNCH 35.00 / PERS.

Zusammengestellt mit Komponenten aus dem
Tagesangebot.

Suppe oder Salat, Hauptgang, Dessert

POWER LUNCH 45.00 / PERS.

Leichtes Men(, fettarm zubereitet — damit der
Nachmittag energiereich und unbeschwert in
Angriff genommen werden kann.

Suppe oder Salat, Hauptgang,
Dessert mit Frichten

Gerne erstellen wir fur Sie individuelle Vorschlage
ausgerichtet auf lhre Winsche und Bedurfnisse.

Wir freuen uns auf lhren Anruf oder lhre Email.

You ARE.




APERO-PLATTEN

KASEPLATTE 48.50 / PLATTE

fir 4 Personen

Téte de Moine, Gruyére, Luzerner Rahmkase,
Couronne, Geissenfrischkase, Weintrauben, NUsse,
Trockenfrlchte, dazu servieren wir

knuspriges Huusbrot und Baguette

ALPLERPLATTE 68.50 / PLATTE

fir 4 Personen

Blndner Rohschinken, Coppa, Salami, Speck,
Kaltbach Kase, Oliven, Gurken, Maiskdlbchen, Cher-
rytomaten, dazu servieren wir

knuspriges Huusbrot und Baguette

FLEISCHPLATTE 62.50 / PLATTE

fir 4 Personen

Bauern-Schinken, Salami, diverse Aufschnitte,
Speck, Pastete, Fleischkase, Essiggemise,
Cherrytomaten, dazu servieren wir
knuspriges Huusbrot und Baguette

S\




APERO PACKAGES

SMALL APERO 8.50 / PERS.

Nissli, Chips, Blatterteigstangen

MEDIUM APERO 12.80 / PERS.
Mindestbestellmenge: 5 Personen

Je 1 Stiick pro Person:

Party-Chaschlechli

Party-Schinkengipfeli

Party-Minipizza

Party-Spinatchiechli

Blatterteigstangen

ITALIA APERO 26.00 / PERS.
Mindestbestellmenge: 10 Personen

Je 1 Stlick pro Person:

Grissini mit Rohschinken

Party-Minipizza

Marinierte Oliven und Sbrinzmdckli
Tomaten-Mozzarella-Spiessli mit Balsamico

Bruschetta mit frischen Tomaten, Basilikum und
Olivendl

Vitello Tonnato mit Kapernapfeln

Wrap mit Rohschinken und Pesto

ASIA APERO 22.00 / PERS.
Mindestbestellmenge: 10 Personen

Je 1 Stiick pro Person:

Curry-Cashew-Nusse

Mini-Poulet-Friihlingsrolle mit Sweet-Chili-Sauce
Mini-Gemuse-Samosas mit Curry-Joghurt-Dip
Thai-Rindfleisch-Nudelsalat mit Koriander

Tandoori-Poulet-Spiessli mit Erdnuss-Kokos-Sauce

Crevette auf Mango-Chili-Salat

Crudité, verschiedene Gemuse-Sticks mit Dip

APERO RICHE 38.50 / PERS.



APERO PACKAGES

Mindestbestellmenge: 20 Personen

Bruschetta mit frischen Tomaten, Basilikum und
Olivendl

Party-Schinkengipfeli

Saisonale Suppe im Glas

GemUse-Samosas mit Curry-Joghurt-Dip
Tandoori-Poulet-Spiessli mit Erdnuss-Kokos-Sauce
Thai-Rindfleisch-Nudelsalat mit Koriander
Rindstartar mit tasmanischem Pfeffer
Mini-Beefburger mit Kase

Mini-Schoggikdchlein mit flissigem Kern

Fruchtsalat im Glas

Mini-Crémeschnitte




CANAPE (EIN TRIANGEL) 3.50 / STK.

Mindestbestellmenge: 4 Stiick pro Sorte
Bundnerfleisch

Eier

Kase
Rauchlachs
Roastbeef
Salami
Schinken
Thon

APERO A LA CARIE

BAGUETTE AM METER  72.50 / STK.

Fir 10 — 20 Personen, 14009
Mit Schinken

Mit Salami

Mit Kdse

Mit Schinken-Kase
Mit Rauchlachs

PARTYBROT 89.50 / STK.

Ftir 15 - 25 Personen, 1500g

Gemischt mit Schinken, Fleischkase, Salami und
Kase




SOFTDAINKS

KALTE GETRANKE (5DL; PET)

Valser mit Kohlensaure 2.50/ Stk.
Valser ohne Kohlensaure 2.50/ Stk.
Coca Cola 2.50/ Stk.
Coca Cola Zero 2.50/ Stk.
Fusetea Lemon 2.50/ Stk.
Fusetea Peach 2.50/ Stk.
Rivella Blau 2.50/ Stk.
Rivella Rot 2.50/ Stk.
Apfelschorle 2.50/ Stk.

KALTE GETRANKE (1LITER)

Valser mit Kohlensaure 4.50 / Stk.
Valser ohne Kohlensaure 4.50 / Stk.

SAFTE (1 LITER)

Orangensaft

KAFFEE & TEE
Espresso Nespresso
Kaffee Creme Nespresso

Tee assortiert

6.50 / Stk.

1.80/ Stk.
1.80 / Stk.
1.80/ Stk.



WEIN & BIER

WEISSWEIN (75CL)

Riesling Silvaner, 28.50 / Stk.
Weinbau Ottinger,
Luzern, Schweiz

Sauvignon blanc Rosenau,  36.50 / Stk.
Weinbau Ottinger,
Luzern, Schweiz

Roero Arneis DOCG 39.00 / Stk.
Cantina del Nebbiolo,
Piemont, Italien

ROTWEIN (75CL)

Pinot Noir Barrique, 39.50 / Stk.
Weingut Ottinger,
Luzern, Schweiz

Ripasso Valpolicella Class.  40.00 / Stk.
Sup. DOC Monte del Fra,
Venetien, Italien

Paco Garcia Rioja 36.00 / Stk.
DOCa Seis, Spanien

BIER (33CL)

Feldschlsschen 4.50 / Stk.
Feldschlosschen ohne Alkohol 4.50 / Stk.

Auf Anfrage stellen wir Ihnen gerne weitere
Wein- und Getrankevorschlage zusammen.
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MITARBEITER-

Bitte tatigen Sie Ihre Bestellung bis 2 Tage, bis
10.00 Uhr, vor dem Anlass. Wenn Bestellungen
kurzfristig aufgegeben werden, muss mit Ein-
schrankungen im Angebot gerechnet werden.
Nach 15.00 Uhr kénnen Sie online keine Bestellung
mehr fir den nachsten Tag aufgeben. Bitte nehmen
Sie in diesem Fall telefonisch mit uns Kontakt auf.

Sie kénnen unseren Service zum Einrichten des
Raumes buchen oder als Betreuung wahrend des
ganzen Anlasses. Bitte beachten Sie hierzu die
unten genannten Mitarbeiterkosten, welche zu-
satzlich und nach effektivem Aufwand verrechnet
werden.

Zusatzliche Mitarbeiterkosten fir das Einrichten des
Raumes und den Service wahrend der
Veranstaltung werden nach effektivem Aufwand
verrechnet:
- Mitarbeiterkosten
Montag-Freitag = CHF 40.00/5td.
Samstag/Sonntag/Feiertage = CHF 60.00/Std.
Chauffeur inkl. Fahrzeug = CHF 100.00/5td.

Bei Veranstaltungen ausserhalb der Offnungszeiten
des Eldora Mitarbeiterrestaurants wird die Betreu-
ung durch Eldora Servicemitarbeiter vorausgesetzt
und nach effektivem Aufwand verrechnet.

PREISE

Alle aufgefiihrten Preise verstehen sich inklusive
MwsSt. und sind in Schweizer Franken. Die Preise
sind glltig ab 28. Juli 2014. Angebots- und Preis-
anderungen bleiben vorbehalten.

ABWEICHUNGEN DER PERSONENZAHL UN{gSS
ANNULLATIONEN

Die bis 2 Tage, bis 10.00 Uhr, vor dem Anlass
gemeldete Personenzahl ist verbindlich fir die
Rechnungsstellung. Nach diesem Zeitpunkt annul-
lierte Anldsse verrechnen wir voll.

Eine Erhdhung/Reduzierung der Teilnehmerzahl um
mehr als 10% muss mindestens 2 Werktage vor
Veranstaltungsbeginn dem Auftragnehmer schrift-
lich gemeldet werden und bedarf dessen
Zustimmung.

ABHOLUNG DURCH DEN BESTELLER

Gerne stellen wir Ihnen die bestellten Speisen und
Getranke zum Abholen bereit. Die Preise verstehen
sich inklusive Geschirr und Verbrauchsmaterial.
Nicht gedffnete und unbeschadigte Getranke
nehmen wir gerne zurlick. Wir stellen Ihnen den
effektiven Getrankeverbrauch in Rechnung.
Beschadigtes oder fehlendes Geschirr wird dem
Auftraggeber belastet.

ZAPFENGELD




Fur selbst mitgebrachte Weine, die durch unsere
Mitarbeiter ausgeschenkt, gekhlt und/oder bereit-
gestellt werden, berechnen wir ein Zapfengeld von
CHF 15.00 pro Flasche.

ALLERGIKER-INFORMATION

Unsere Gerichte werden taglich frisch in Kiichen, in
denen allergene Stoffe vorkommen, zubereitet.
Unser Team steht Ihnen gerne fur samtliche Infor-
mationen, die Zutaten und Inhaltsstoffe betreffen,
die eine Allergie auslosen kénnten, zur Verfligung.
Trotz aller dieser Vorsichtsmassnahmen kénnen wir
es nicht vollstandig ausschliessen, dass Uber Kreuz-
kontamination allergene Stoffe in unsere Gerichte
gelangen.

VORAUSZAHLUNG

Ubersteigt die bestellte Catering-Dienstleistung den
Gegenwert von CHF 10°000.00 ist der Auftrag-
nehmer berechtigt eine Anzahlung von maximal
50% des Bestellwertes (gemdss Auftragsbestati-
gung) als Vorauszahlung zu verlangen. Die Voraus-
zahlung muss spatestens 10 Tage vor dem Anlass
auf das Konto des Auftragnehmers gutgeschrieben
worden sein.

. S P

Erfolgt die Vorauszahlung nieht
Auftragnehmer Berechtigt, ohne- weiteres vom
Vertrag zurU‘r)flI;zlutre‘ten oder aber am Vertrag fest-

zuhalten u auf die Cateringﬁiéns}leistu}}gl’
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gegebenenfalls unter  Geltendmachung
Schadenersatz, zu verzichten.

von

RECHNUNGSSTELLUNG UND BEZAHLUNG

Nach Durchfihrung des Anlasses erhédlt der
Auftraggeber vom Auftragnehmer eine Rechnung
mit detaillierter Auflistung, in welcher die
bezogenen Leistungen (Essen, Getranke, Transport,
Material, Personal, durch Gaste direkt vorgenom-
mene Bestellungen), die Mehrwertsteuer, allfallige
Verluste bei Retourmaterial ausgewiesen werden.
Die Rechnungist innert 10 Tagen ohne Abzug eines
Skontos zu begleichen.

HAFTUNG DES VERANSTALTERS/ AUFTRAG-
GEBERS FUR SCHADEN

Der Veranstalter/Auftraggeber haftet fir alle
Schaden am Gebéaude oder Inventar, die durch
Veranstaltungsteilnehmer bzw. -Besucher, seine
Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich oder
ihm selbst verursacht werden. Der Auftragnehmer
(Eldora) kann vom Veranstalter die Stellung
angemessener Sicherheiten (z.B. Versicherung,
Kaution, Burgschaft) verlangen.



VERLUST UND BESCHADIGUNG MITGE-
BRACHTER SACHEN

Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige, auch
persdnliche Gegenstande befinden sich auf Gefahr
des Auftragsgebers in den Veranstaltungsraumen.
Der Auftragnehmer Gbernimmt fur Verlust, Unter-
gang oder Beschadigung keine Haftung, ausser bei
grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz. Mitgebrachtes
Dekorationsmaterial hat den feuerpolizeilichen
Anforderungen zu entsprechen. Dafiir einen
behordlichen Nachweis zu verlangen, ist der
Auftragnehmer berechtigt. Wegen maoglicher
Beschadigungen ist die  Aufstellung und
Anbringung von Gegenstanden vorher mit dem
Auftragnehmer abzustimmen. Werden durch das
Anbringen/Aufstellen von Gegenstédnden Beschadi-
gungen verursacht, so tragt der Veranstalter die
Renovierungs-/Reparaturkosten.

ANWENDBARES RECHT UND GERICHTS-
STAND

Anwendbar ist schweizerisches Recht.
Ausschliesslicher Gerichtsstand ist Luzern.

KONTAKTANGABEN

Eldora AG

Mitarbeiterrestaurant Schl’emmi
¢/o Emmi Schweiz AG
Landenbergstrasse 1

6002 Luzern

T+4158227 5500
F+41 41 360 03 27
9512-grt@eldora.ch




